CAN LLOBET

Menu Degustacio Duo

)>> Dinars
)>> Ds.iDg. De I1/10 al 27/10

S'identifica per tenir una cuina tradicional Mediterrania amb producte
de primera qualitat i amb un toc del seu cuiner, Sergi Griso.

PER PICAR:
e Torradeta amb mantega fumada i anxova del Cantabric.
e Tacode Tartar de Tonyina amb guacamole casola.
e Croqueta de cua de vedella amb alioli d'alls negres.
e Carxofa fregida amb foie i sal Maldon.

PRINCIPAL (a escollir):
e Terrina de galta de porc amb parmentier de patata.
e Bacalla al parmesa amb crema de pebrot vermell.

POSTRES:
e Mini tortell de nata muntada amb gelat de torro.

e “Torrija”amb crema catalana caramellitzada.

Inclou aigua.

42€

@ Carrer del Doctor Robert, 1 { 935600088 @canllobetrestaurant Per persona/IVA INCLOS.



https://maps.app.goo.gl/zYXaEQiBTbfXqiqq6
https://maps.app.goo.gl/zYXaEQiBTbfXqiqq6
https://www.instagram.com/canllobetrestaurant?igsh=MXM2dXc2cWtneDVvaA==

